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Crer Bistro Chef Geurud, Levicka cesta 520/64, Velky Dur
e www.bistrochefgeurud.sk

Pondelok 10.08.2026
0,331 Zeleninova krémova (A1,3,7)
1. 150/200g Kuracie na grile s anglickou zeleninou na masle, ryza (A7)

2. 150/200/50g  BravCové na paprike a smotane, kolienka, sterilizované uhorky (A1,3,7,12)
3. 300/50g Zeleninoveé rizoto posypané syrom, sterilizované uhorky (A7,12)
4. 150/200g Kuracie stroganov, ryza (A1,7)

5. 150/200/30g  Vyprazany syr, hranolky, tatarska omacka (A1,3,7)

6. 300g Listovy Salat s kuracim mdsom, cherry paradajky, uhorky, cesnakovy dip, kaiserky (A1,3,7)
Utorok 11.08.2026
0331 Sodovicova kysla, chlieb (A1,3,7)

1. 150/200/50g  Kuracie na grile s restovanou kuracou pecefiou na cibulke, ryza, cviklovy 3alat (A1)
2. 150/200g Bravcové platky s dubakovou omackou, ryza (A1,7)

3. 300g Linquinne s hluzovkovou omackou a parmezanom (A1,3,7)

4. 150/200/50g  Bravcovy plneny rezen so slaninkou a syrom, zemiakové pyré, ¢alamada (A1,3,7,12)

5. 150/200/30g  Vyprazany bravcovy rezen, pecené baby zemiaky, tatarska omacka (A1,3,7)

6. 300g Listovy Salat s kuracim mdsom, cherry paradajky, uhorky, cesnakovy dip, kaiserky (A1,3,7)
Streda 12.08.2026
0,331 Paradajkova z drvenych paradajok s bazalkou a parmezanom alebo Slepati vyvar s masom, zeleninou a rezancami (A1,3,7)

1. 280/200/50g  PeCené kuracie stehenné Stvrte, ryza, kompot

2. 150/200/50g  Pecena bravcova krkovicka s restovanou mrkvou, pucené zemiaky s pérom, ¢alamada (A7,12)
3. 300g Tvarohoveé gule preliate maslom a posypané s oprazenou strihankou, ovocné coulis (A1,3,7)
4. 240/200g Petené kaCacie stehno, dusena Cervena kapusta, domaca knedla (A1,3,7)

5. 150/200/30g  Vyprazany syr, hranolky, tatarska omacka (A1,3,7)

6. 300g Listovy Salat s kuracimi nugetkami v panko strihanke, cherry paradajky, uhorky, mango ¢ili dip, kaiserky (A1,3,7)
Stvrtok 13.08.2026
0,331 Slepaci vyvar s masom, zeleninou a rezancami (A1,3,7)
1. 150/200g Kuracie na grile s hraSkovym rizotom a parmezanom (A7)
2. 150/200g Bravcova panenka s bryndzovou omackou a pecenou slaninkou, ryza (A1,7)

3. 150/200g Vyprazané rybie filé, zemiakovo cibulovy 3alat (A1,3,4,7)
4. 150/200g Rib Eye steak s omackou zo zeleného korenia, grilovana cuketa, zemiakové rosty (A1,3,7)
5. 150/200/30g  Vyprazany bravcovy rezen, pecené baby zemiaky, tatarska omacka (A1,3,7)

6. 300g Listovy Salat s kuracimi nugetkami v panko strihanke, cherry paradajky, uhorky, mango ¢ili dip, kaiserky (A1,3,7)

Piatok 14.08.2026
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1331 . Karfiolova, chlieb (A1,3,7) 0,00 €

[Eﬂfsﬂ'/%()_}:sgg ::::.I.Vypréiany kuraci rezen, zemiakové pyré, uhorkovy Salat (A1,3,7) 760€
27\&(_)“/2_00;:". Hovadzia svieckova na smotane, knedla (A1,3,7) 780€
3. 120/200g Sampinénové ragl so syrom, domace cuketové placky (A1,3,7) 750¢€
4. 240/2009 Pecené kacacie stehno, dusena Cervena kapusta, domaca knedla (A1,3,7) 850€
5. 150/200/30g  Vyprazany syr, hranolky, tatarska omacka (A1,3,7) 750€
6. 300g Listovy 3alat s kuracimi nugetkami v panko struhanke, cherry paradajky, uhorky, mango ¢ili dip, kaiserky (A1,3,7) 7.60 €
Sobota 15.08.2026

Hmotnost médsovej zlozky je uvedena pred tepelnou Upravou

A1. Obilniny obsahuijuce lepok (t.j. pSenica, raz, jatmen, ovos, Spalda, kamut alebo ich hybridné odrody), A2. Kdrovce a vyrobky z nich, A3. Vajcia a vyrobky z nich, A4. Ryby a vyrobky z nich, AS5. Arasidy a vyrobky z
nich, A6. Sojové zrna a vyrobky z nich, A7. Mlieko a mliecné vyrobky, A8. Orechy, ktorymi si mandle, lieskové orechy, vla3ské orechy, kedu, pekanové orechy, para orechy, pistacie, makadamové orechy a
queenslandské orechy a vyrobky z nich, A9. Zeler a vyrobky z neho, A10. Horcica a vyrobky z nej, A11. Sezamové semena a vyrobky z nich, A12. Oxid siriCity a siricitany v koncentraciach vy$sych ako 10mg/kg
alebo 10mg/L, A13. VICi bob a vyrobky z neho, A14. Mékkyse a vyrobky z nich

S radostou Vam ponukame naSe sluzby a priestory pre rodinné oslavy, firemné posedenia...
Rezervacie je mozné objednat na tel. Cisle +421 915 464 235 alebo +421 910 441 511



